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Hoe bestellen? 
U kan bij ons langskomen in de winkel, wij helpen u graag verder. 

Via mail info@cpsvleeshalle.be of bel ons op het nummer 056 22 00 07.
U kan ook bestellen via de webshop. 

Openingsuren eindejaar
Op maandag 23 december zijn wij open van 7 uur tot 18 uur.

Op dinsdag 24 december zijn wij enkel open op afhaling van 10 uur tot 13 uur.
Woensdag 25 en donderdag 26 december zijn wij gesloten.

Op maandag 30 december zijn wij open van 7 uur tot 18 uur.
Op dinsdag 31 december zijn wij open van 10 uur tot 13 uur.

Woensdag 1 en donderdag 2 januari zijn wij gesloten.  

AFHALING VAN DE BESTELLINGEN KAN VAN 10 UUR TOT 13 UUR.



Soepen
Tomatensoep met balletjes ...........................................  €5,00/liter 
Butternutsoep ........................................................................ €5,00/liter 
Aspergesoep ........................................................................... €5,00/liter 
Bouillabaise met verse stukjes vis .............................. €8,50/liter

Apero
Mini garnaalkroket   ............................................................ €5,00/5st
Mini kaaskroket  .................................................................... €3,00/5st
Mini witte pensen  ............................................................... €1,00/st
Mini cheesy pensen (NIEUW) ........................................ €1,00/st
Mini kippenboutjes ............................................................. €1,00/st
Vuurvreters  ............................................................................. €1,00/st
Tagliata, truffelolie, rucola en paramesan .............. €7,50/st

APÉROCOLLI
200 gr vleessalade
200 gr krabsalade 
200 gr préparé ....................................................................... €8,95
Bordje Italiaanse ham, oude kaas,  ............................ €25,00

druiven, milanosalami, panchetta

Tapasplank
BREUGELPLANKJE .........................................................€35,00
Kaas, salami, mosterd, breughelspek, grillworst en 
afgewerkt met fruit.

APÉROPLANK (vanaf 4 pers) ......................................€45,00
Italiaanse ham, droge worst, bloedworst, tagliata, 
kaasgrillworst, witte pens, afgewerkt met fruit.
Chorizo milanosalami en toastjes.

TAPASSCHOTEL DELUXE .................................................€60,00
Tagliata, eendenmousse, hazenpaté, tapenade kaas-
pesto, serranoham, mortadella, panchetta, varkensrillette, 
uienconfituur en olijven. Met bijhorende toastjes en 
koekjes, afgewerkt met fruit.

Voorgerechten
Carpaccio .................................................................................. €10,00/st

afgewerkt met truffelolie, parmezaanse kaas, rucola, 
pijnboompitten en balsamico

Vitello tonato ........................................................................... €10,00/pp
afgewerkt met tonijnsaus, rucola en kappertjes

Visschelpje van het huis  .................................................. €10,00/pp
(zalm, kabeljauw en tongrolletje)

Gebakken coquilles in een bretoens vissausje .... €10,00/pp
met wortel en prei 

Fois gras  .................................................................................... €12,00/pp
met 2 wildpasteien bijhorende uitenconfituur en 
rozijnenbroodje

Garnaalkroket  ........................................................................ €4,00/st
Kaaskroket ................................................................................ €1,70/st

Hoofdgerechten
Beenham in peper of champignonsaus ................. €8,00/pp
Varkenskroon in mosterdsaus ...................................... €14,50/pp
Orloff in peper of champignonsaus........................... €9,00/pp
Hertengoulash (+-300 gr/pp) ......................................... €11,25/pp
Kalkoenrollade gevuld ....................................................... €12,50/pp
Fazantenfilet in champagnesaus................................ €14,50/pp
Parelhoenfilet in champignonsaus ............................ €12,50/pp
Eendenborstfilet in sinaasappelsaus ........................ €17,50/pp
Hertenfilet in grand veneursaus .................................. €17,50/pp

Aardappel bereidingen  
en garnituren
Verse kroketten (20st) ........................................................ €5,25
Aardappelgratin  ................................................................... €10,00/kg
Aardappelgratin zoete aardappel (NIEUW) .......... €18,00/kg
Aardappelgratin met spekjes ........................................ €15,00/kg
Opgevulde patatjes............................................................. €2,50/st

met zure room en gerookt spek
Puree van het huis ............................................................... €8,50/kg
Verse frietjes  ........................................................................... €3,50/kg
Gebakken spekpatatjes  ................................................... €10,00/kg 
Gemarineerde krielaardappelen  ................................ €8,50/kg

KOUDE GROENTENSCHOTEL ......................................€4,50/PP
Salade, tomaten, geraspte wortel, komkommer, 
pastasalade en koude aardappelen in mayonaise

WINTERSE GARNITUUR ................................................€5,50/PP
Boontjes met spek, gekarameliseerd witloof, worteltjes, 
appel met veenbessen, oventomaatjes

WARME GROENTENSCHOTEL ...................................€5,00/PP
Boontjes met spek, gekaramelisserd witloof, worteltjes, 
spruiten met spek en bloemkool.

€7,50

Schotels
BUFFET VLEES EN VIS MET GROENTJES  
EN SAUSJES ERBIJ ................................................ €29,00/PP
Gerookte zalm, gevulde tomaat, gekookte zalm, 
lagoustine, ovengebakken spek, hesp gevuld met 
asperges, Parmaham, eitje, préparé.
Groentjes: wortel, salade en tomaat
Sauzen: cocktail en tartaar

BREUGHEL ................................................................ €12,50/PP
Met bijhorende broodjes (4/pp)
Gekookte beenham, cobourg, hoofdvlees, kalfskop, 
ovengebakken spek, zigeunersalami, gehakt, droge 
worst, witte pens en bloedworst.

KAASSCHOTEL ........................................................ €14,50/PP
Er worden 8 verschillende soorten kaas voorzien met 
bijpassende nootjes, confituur, vijgen, druiven en rode bes.

MINI-HAMBURGERFESTIVAL  
(VANAF 4 PERS) ..................................................... €10,00/PP
Wij voorzien 4 soorten hamburgers: ardeens, 
italiaans, slavink en rundshamburger 
Met garnituren zoals, kaas, wortel, sla, tomaat, ui, 
mayonaise joppie en ketchup.

SPITBURGERFESTIVAL (VANAF 4 PERS)
 Noothammetje gesneden en verpakt met garnituur 
en ovenkoek

Onze feestschotels
GOURMET (± 400 GR/PP) .....................................€10,00/PP
Rumsteak, lamskotelet, kaashamburger, mini
witte pens, gepaneerd kalkoenlapje, cordon
bleu, varkenshaasje  met spek en kwartelei

FONDUE (± 400 GR/PP)  .......................................€9,00/PP
Rundsblokjes, varkenshaasje, kalkoenblokjes,
ardeense blokjes, gehaktballetjes met kaas
en blinde vinkjes

TEPPANYAKI (± 350 GR/PP) ..............................  €11,00/PP
Rundssaté, kipsaté, lamskotelet, hamburger,
varkenshaasje, merguez, chipolata,
scampibrochette en mini witte pens

GRILLSCHOTEL (± 400 GR/PP)  .........................€10,00/PP
Rumsteak, varkenshaasje, kalkoenfilet, ardeens
gebraad, cordon bleu, hamburger, lamskotelet,
kalfslapje en kwartelei

WILDGOURMET (± 350 GR/PP)  .........................€14,50/PP
Filet van fazant, hert, haas, everzwijn, parelhoen,
eendenborst en kwartel + billetje, wildhamburger
en een wildsausje

WILDFONDUE (± 350 GR/PP)  ............................€14,50/PP
Filet van hert, haas, everzwijn, fazant, eend,
wildballetjes en een wildsaus

Zot van wild of gevogelte?
Hazenrug ....................................... €17,50/st
Hazenrugfilet ...............................dagprijs
Hazenbillen .................................. €16,50/kg
Hazenschouder ......................... €16,50/kg
Hertenfiletgebraad .................. €39,75/kg
Hertengoulash ........................... €19,75/kg
Eendenborstfilet ....................... €19,75/kg
Fazantenfilet ............................... €24,75/kg
Parelhoenfilet ............................. €19,75/kg
Fazantenhaan ............................. €12,50/st
Moederdier .........................................€5,75/kg

(voor vol au vent)
Piepkuiken  .................................. €6,00/st
Kwartel ........................................... €4,00/st
Kipfilet ............................................. €10,75/kg
Kalkoenfilet .................................. €11,75/kg
Kalkoenfilet gepikeerd .......... €15,00/kg
Kalkoenorloff ............................... €15,00/kg
Ardeense kalkoenfilet ............ €15,00/kg
Kalkoen op zijn geheel .......... €9,75/kg
Kalkoen gevuld met delicatessefarce

(Voor +- 6 pers) .................. €15,50/kg
Konijn................................................dagprijs

VARKENSVLEES 
Ovenklaar orloff  ........................ €11,50/kg

van het huis of gepikeerd 
Chorizogebraad ......................... €13,00/kg
Kortrijks gebraad ...................... €11,50/kg
Varkenskroon .............................. €14,50/kg
Varkenshaasje:  .......................... €16,75/kg

ardeens, italiaans, roquefort en 
dijonaise

LAMSVLEES
Lamsgigot  ................................... €17,50/kg
Lamsragout  ................................ €14,75/kg
Lamskoteletten  ........................ €23,50/kg
Gemarineerde lamskoletten ...€24,00/kg
Lamskroontje  ............................ €39,50/kg
Gemarineerde lamskroontje ...€39,50/kg

KALFSVLEES
Kalfsgebraad ............................... €19,50/kg
Osso bucco door elkaar  ....... €15,75/kg
Osso bucco groot ..................... €18,75/kg
Kalfstong  ...................................... €12,50/st
Kalfszwezeriken hart................dagprijs

ONS RUNDSVLEES
Côt à l'os  ....................................... €19,75/kg
Dunne lende  .............................. €19,75/kg
Rosbief  aloyau  .......................... €18,75/kg
Filet mignon ................................ €22,00/kg
Steak  ............................................... €18,75/kg
Rib eye holstein  ........................ €18,75/kg
T-bone holstein  ......................... €18,75/kg
Filet pur holstein ...................... € 35,00/kg
Tomahawk  ................................... € 23,50/kg

Menu van de chef 
(vanaf 4 pers) ...........................€36,00/pp

 ❆ VOORGERECHT 
Coquille in witte wijnsaus op een bedje van  
gestoofde prei en wortel

 ❆ HOOFDGERECHT  
Parelhoenfilet met champagnesaus,  
winterse garnituur en kroketten 

 ❆ DESSERT  
Artisanale kerststronk 

Menu de luxe 
(vanaf 4 pers) ...........................€45,00/pp

 ❆ HAPJES  
Glaasje butternutsoep, quiche saint lorrain, coquille

 ❆ VOORGERECHT  
Risotto met boschampignon  
en gedroogde italiaanse ham 

 ❆ HOOFDGERECHT  
Fazantenfilet met winterse garnituur en kroketjes

 ❆ DESSERT  
Artisanale kerststronk


